
Voorgerechten

Ganzenleverterrine / appel / uienconfituur 26,00 €
Steak haché Rubia Gallega / hopscheuten / mousseline Vedett White 25,00 €
Paté en croute / ganzenlever / perenboter 22,00 €
Sint-Jacobsvrucht / gerookte paling / kaviaar 28,00 €

Klassiekers

Lauwe kalfskop / tartaarsaus / kalfshersenen 20,00 €
Gebraden Black Aberdeen / mierikswortelsaus / peterseliecrème 
(koude bereiding)

20,00 €

Hoofdgerechten

Ribeye / pastinaak / jus van marjolein 35,00 €
Hoevekip uit de Landes / witloof / zwarte truffel 36,00 €
Kalfstong / madeira / witte champignons 28,00 €
Rog / hopscheuten / veldslapuree 39,00 €

Klassiekers

Paling / groene kruiden / verse frieten 32,00 €
Videe / kalfszwezerik / botersla / verse frieten per 2 personen 29,50 € / pp
Entrecôte Simmental (6 weken gerijpt)/ botersla/ verse frieten/ béarnaise 36,00 €
Holsteinribstuk / botersla / verse frieten / béarnaise per 2 personen 44,00 € / pp

Al onze frieten worden gebakken in ossewit.

Vanaf 5 personen vragen wij u om uw keuze te beperken tot drie voor- en hoofdgerechten.

Voor vegetarërs voorzien wij een seizoensgebonden alternatief


